
AGRITURISMO DESIGN

MENÙ OTTOBRE

Crespella di mais dal cuore di ricotta e cima di rapa di Minervino e pane fritto

Calamarata mantecata con salsiccia, funghi porcini e burrata

Primi

Stracotto di manzo all'Aglianico con patate di Margherita

Secondo

Parmigiana di zucca affumicata su battuto di pomodoro, olive e capperi

Bocconcini di pollo avvolti con sfoglia croccante e verdurine su fonduta al primo sale

Antipasti

Frutta fresca di stagione con cheesecake e mele caramellate

Frutta e Dessert

Corato - C.da Torre di Nebbia
(zona Castel del Monte)

348.52.66.348
masseriatorredinebbia.it

N.B. Il presente Menù è una proposta che può essere variata nelle
singole portate con richiesta da effettuare almeno il giorno prima

Cantine: Conte Spagnoletti Zeuli 

Menù adulti - € 40,00
Menù baby - € 25,00 con animazione

È gradita la prenotazione!
Per info e prenotazioni:
329.25.82.419 - 348.52.66.348
info@masseriatorredinebbia.it 


