
Marzo 
 

Menù 
 

Entrè di benvenuto con… 
Mandorle salate e focaccia ai grani antichi 

 
 

Antipasti 
 

 Tartar di angus su cuore di verdurine in osmosi, dressing al mandarino 
e misticanza Ortogourmet 

 
Millefoglie di finocchi su vellutata di fave secche pomodoro secco e pancetta 

affumicata al legno d'ulivo croccante 
 

Primi 
 

Tortello dal cuore di burrata su pomodorino lavorato semi-dry, uvetta, pinoli e 
guanciale croccante 

 
Riso Acquerello mantecato con asparagi al limone, burrata e nocciole salate 

 
Secondo 

 
Manzo cotto a bassa temperatura con il suo fondo su patata viola e funghi 

arrosto 
 

Frutta e dessert 
 

Frutta fresca di stagione e zeppola con crema e amarena 
 

Adulti 55,00€  calice vino incluso   
Baby 25,00€  con animazione 


